NR 1/1977

(O]
<
s
o
B
5
N
L
&
3
@)
o
=
m
@
(dp)]




NYHETER PA
SYSTEMET

[] Den andra nya Systemprislistan for aret har kommit ut.
Ni kidnner igen den pa det grona omslaget. Den stora forand-
ringen i listan ar forstas de nya priserna efter skattehoj-
ningen. Mest har spriten gatt upp. Med nistan 10 kronor for
en hela Renat brannvin bl a, Pris nu: 60:50. Och den billi-
gaste whiskyn kostar i dag 67:75.

For vinerna dr hojningarna
inte alls lika stora. Det billi-
gaste mirket Algerie har t ex
hojts fran 8:— till 10:—. Och
fortfarande finns det ett tiotal
viner for omkring tian,

S4 nu lonar det sig 4nnu
mer att vilja gott vin i stallet
for alkoholstark och darfor
skattedyr sprit.

[[] Det 4r inte bara nya priser
i Systemlistan, det finns nya
mérken ocksa. Ett dr Sangria,
som nu for forsta gangen kan
kopas fiardigblandad i Sverige.
Har ni varit i Spanien nigon
gang har ni knappast undgatt
att stota pa specialiteten
Sangria,

Servera gidrna Sangria med
frukt ur en stor balskal som pa
bilden. Den dr godast kyl-
skapssval eller med is i. Las-
kande att bjuda pa en som-

markvall. PRIS 14:_

Nytt fran slott

ST
[] Har ar ndgra nya roda
bordeauxviner som just har
kommit ut. Alla ar slotts-
tappade, dvs buteljerade pa
produktionsplatsen i Bor-
deauxdistriktet. Tillgangen
ar begriansad och flera av
mérkena finns darfor bara
pa bestillning i de flesta
butiker. ¥

1970 Ch. Fonchereau,
Bordeaux Sup. 29:—
1970 Ch. La Tour
Musset, Parsac-

LASTE DU |
JULVINKAR?

Swejy

Men nu finns det

pa Systemet”

anda — EISWEIN!

] I Jul-Vinkar berattade vi
om den tyska exklusiviteten
Eiswein, vinet som bara kan
fodas en iskall frostnatt nar
sotman blir extremt hog. Nu
har vi for forsta gangen fatt
ett Eiswein till Sverige. Men
gissa om det ar dyrt . . .

“maste bestiillas forst.
N L
- P——

3@\

¥ [
P

i mars och har redan blivit
en populdr konkurrent till
Dry Martini och andra sprit-
starka amerikanska drinkar.
Kir dricker man mycket i
Frankrike, tex som en sval
apéritif att smutta pid nir
gisterna samlas. PRIS ]5:-
Blanda till en Kir sjdlv? Ingen drink kan vara enklare
att gora. Ta bara fyra delar vitt torrt vin (bourgogne
helst) och en del svensk svart vinbérslikor, Cassis.
Vinbéarsjuice gir bra ocksi. — Och med Weisslack
som basvin blir det alkoholfri Kir.

3242
3595
3291
3600
3212

St Emilion 29:—
1970 Ch. Rider-Chenu-
Lafitte, Bourg 32:—
1970 Ch. Falfas,
Bourg

1970 Ch. Rozier,
St Emilion 36:—
1971 Ch. Haut-Mar-
buzet, Médoc  46:—
1970 Ch. Saint-Pierre,
Pomerol 62:—
1973 Ch. d’Issan,
Meédoc

32

Det har ar Systemets dyraste vita vin.
En helflaska (72 cl) kostar 135 kronor!
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Av-lirf[argareta i
Wickman

@® Honssoppa till fest

(4—5 pers)

1 firsk eller fryst gédkyckling,
1 burk buljong, 3 buljongtar-
ningar, 3 dl vatten, 1 purjolok
eller 1 gul 1ok, 200 g champin-
joner, 50 g smor eller margarin,
114 msk mjél, 3 dl tunn grid-
de, 2 dl torrt vitt vin, 14 pkt
fryst spenat med hela blad, 1256
g frysta, grona arter eller majs,
2 fladda tomater, sttt rosma-
rin, salt och vitpeppar, fin-
klippt persilja.

Blanda vatten, tirningar och
buljong i en trevlig serverings-
gryta. Koka upp den hela (ej
tinade) frysta eller farska
kycklingen déri samt lok sku-
ren i grova bitar. Sank virmen
och lat fageln sjuda. Den beho-
ver ej bindas upp. Kiann med
sticka nér den ar mor. Tag upp
och lat all buljong i fageln rin-
na tillbaka i grytan. Stall fagel
och buljong kallt.

Skiva den putsade svampen,
fris upp den i litet matfett.
Skumma bulJongen, sla den pa
en kanna. Lagg den uppfrista
svampen pa botten av grytan,
dofta over med mjal, tillsatt
forst det avskummade fettet,
sa resten av mjolet och spad
under omrérning med buljong,
vin och gridde. Blanda ned
den frysta spenatklumpen, de
fladda, i klyftor skurna, toma-
terna samt loken. Lat soppan
koka upp fér att sedan endast
sjuda.

Befria kycklingen fran skinn,
ben och senor. Skir kottet 1 1
cm tjocka skivor. Tag med le-
ver och hjirta, kasta de andra
indlvorna. Lagg kottet i sop-
pan samtidigt med Aarterna.
Smaka av med rosmarin, salt
och peppar och ge soppan dn-
nu ett uppkok innan den bjuds

rykande het med varmt bréd.

= garna med snd:lgavmterkval

tena gula Arter. Men soppa
Ar odndligt mycket mer. Fa

_pa safter

1 Soppa forkmppar man

Jar, langkok och virnplik-

matritter skapar s mycken
trevnad och gemenskap som

Mera. »forsvar” for Sop-
pan: den dr inte dyr, den &r ..
modern niringsriktig foda,

2 G

@ Grekisk
gurksoppa (4 pers)
114 stor gron slanggurka
414 dl yoghurt, 3 msk
graddfil, 2—2% klyfta
vitlok, drygt 14 tsk
salt nymalen
tpeppar, 4 tsk
fm lippt persilja.

Spara 14 gurka till
garnering, mal

resten fint i kott- Hidden. Smaka av med vin
kl\iamh_naflkm 3 h kryddor, servera i kalla
eller riv dem gkoppar, garnera med
ganger i cadobltar samt persilja

rakostkvarn/
rivjarn.
Gurkorna
gaftar si
kraftigt
tag vara

k. Ligg ocksa en skal-

ukfer, 200 g toma-
: A ok samt 100 g gron
Vispa ihd essamman i assistent
yoghurt
och griddfi
blanda med
gurkmos och
spid med saften. Tillsétt
krossad vitlok (mingden
beroende pa klyftorna
storlek och egna 3mak§n)
Smaka av med salt och peppal

Still soppan minst 4 timmat
i kyl innan den bjuds vackert
garnerad i var tallrik &
vad, oskalad gurka
finhackad persilja.

Variation: Soppan
garneras med 1%
per portion.

 bl6t upp den i vindger.
krossade vitloksklyf-
ned 1 dl olivolja i de

. Smaksétt med salt,
peppar och timjan
oppan med vatten
konsistens. Finhac-
igare 16k, tomat, gur-
paprika och ldgg upp

soppan direkt i por-
ar och lat gisterna
va smaksitta sin soppa med
: finhackade gronsakerna. .

Vin till soppa ’}




» VIN TILL SOPPA

[J Om man vill bjuda pa vin
till soppan, vad tar man da?
Ett halvtorrt-torrt starkvin
passar alltid bra. Sherry el-
ler madeira dr en smaksak.

Det finns alltsd torr ma-
deira ocksa, Aven om vinerna
fran den standigt blomman-
de 6n ute i Atlanten aldrig
blir lika torra som en sherry
kan vara.

Bra soppmadelror — et
hors som ett svagt j pa Ol'lgl-
nalspraket portugisiska — i
vart sortiment ar bla den
ratt ljusa Sercial (so’r-
schiell), pris 30:50, och den
litet morkare Verdelho (ver-
dell’ja) for 35:—.

Nagra sherrytips

I sherrygruppen finns det
flera ldmpliga soppviner att
vilja pa. Bland de torra t ex
Amontillado Superior, pris
29:50, Manzanilla for 28:75
och El Caballero som kostar
32:50.

Och hir dr nagra halvtorra
sherrysorter: Pdlido Ligero,
pris 28:—, Fiesta, 28:25, och
Oloroso S.A.R., 28:50.

Ett par andra, négot billi-
gare starkviner av sherrytyp
dar Paloma, pris 25:—, och
Flamenco, 23:50.

Vill man anvidnda samma
vin till soppan som sedan till
varmritten, gir det bra ock-
sd. Vanligast ar ett inte for
latt rodvin. Men handlar det
om fisk- eller skaldjurssoppa
ar vitt torrt/halvtorrt vin
bast.

Aven som drink

Madeiran och sherryn kan ni
ocksd bjuda som vilkomst-
drink fére maten. Men da
bor vinet serveras nagot sva-
lare dn till soppan. 10—12°
kan vara ldampligt. Det bety-
der att flaskan bor stillas in
i kylskapet nigon timme in-
nan gasterna kommer.,

Till soppan dr 14—16° en
lagom temperatur for stark-
vinet, nigot svalare dn rum-
met alltsé Har ni svalskaf-
feri, sa still in vinet dér.

Ett vitt vin bor vara nagot
svalare dnda, och ett rott ar
bast vid 17—18°.

Hur mycket gar at?
Starkvin dricks alltid i gans-
ka sma glas. Det brukar ga
13—14 sAdana glas pad en
helbutelj (det finns halvbu-
teljer ocksa pa de flesta mér-
kena). Mer #n ett glas bru-
kar man inte servera till fér-
riatter och soppa.

En fordel med sherry och
madeira dr att de héaller i
veckor dven sedan buteljen
har 6ppnats. Ingen fara allt-
sd4 om det blir vin 6ver, det
kan ni spara till en annan
gang.

Sasens basta vin

Ni vet vil forresten att de
hér vinerna dr nigot av det
bdsta ni kan tdnka er att
smaksitta och krydda sop-
por och siser med? Det be-
hovs bara en liten skvitt for
att det skall bli extra gott.

EL CABALLERO

1a wite & SPRTTEENTAMEN,

Vill du ha en Stenmark- 1 ¢

VINN PA

[] Har du sett den glada
fotbollsplanschen iendel av
vara skyltfonster? Den har
Stig ”Slas” Claesson ritat at
oss. Och den kan du vinna i
den hir tipstavlingen. Eller
om du hellre vill ha var Inge-
mar Stenmark-affisch i stor-
lek 50% 70 cm.

Alla med minst sju ratt
har en affisch eller plansch,
vilj sjdlv vilket, att vanta pa
posten. Dvs om kupongen
har sénts in fore den 30 juni.

1, x, 2 - vilket svar ér ratt?

'I Ingen motorsport har
Spolat kroken sd mycket
som drag racing. Men hur-
ser banan ut som drag-
akarna kor?

1 14 eng mil rakt fram

x Rundbana

2 Brant uppforsbacke

Nir Ingemar Stenmark
bjods pa segersnaps i
vintras spolade han kroken
pé sitt eget lilla vis. Sa har!
Men i vilket land hiande det?
1 TItalien
x Osterrike
2 Sverige

4

ffisch eller var nya festliga Slas-plansch9

SPOLA KROKEN-TIPSETI

Vilket allsvenskt lag
spelar med Spola kroken
pa tréjan 1976—1977?
1 Hammarby IF
x AIK
2 Djurgardens IF

I det hiir bevingade
loppet (affischbilden)
slogs ett varldsrekord.
I vilken stad?
1 Helsingfors
x Stockholm
2 Montreal

a=

Har dr en till av vara
skarpa guldgrabbar i
0S forra sommaren. Men
hur langt tdvlade han?
1 50km
x 100 km
2 175km

Ar
o mh\;‘“‘{"‘, \um

Den hir spelaren hyl-
lades i vintras for sin
hundrade landskamp.
Vilken klubb spelar han i?
1 Sandvikens IF
x Brobergs IF
2 Boltic

I den hér sporten har
Lidingo SK elva svenska
(herr) mésterskap i rad.
Vilken sport?
1 Volleyboll
x Baseboll
2 Basketboll

8 ”Drick lite mindre sa
orkar du mycket mer”,
tipsar den hér fore detta
svenska rekordhallaren i

1 Kulstotning

x Sldggkastning

2 Spjutkastning

i—-Tlll Systembolaget
| 7 Fack
| 103 80 Stockholm

1x 2

=14

il
2
3
4
Jag vill helst ha

[] fotbollsplanschen
[0 Stenmark-affischen




HA'T SA SKb 5 B “:“:‘“::-.:\_-_:-Ei}f“/'
| SOMMAR! .

[0 Vad sigs om att ménga semesterfirare &r i simre kondition efter den skona
och "vilsamma” semestern én fore? Det ar faktiskt sant, flera undersokningar
avslojar detta sorgliga faktum.

For mycket stillasittande och liggande (p4 stranden), litet extra i matvig
och en rackare da och da "eftersom man &nda inte ska upp till jobbet i morron
bitti”, det ger daligt med reservork for den langa hosten och vintern.

Varfor inte satsa pa lite latt och skojig motion den har sommaren och
semestern? Du kommer att kinna dig i fin form nar sommaren ir Gver.

Korpen, eller Svenska Korpo-
rationsidrottsforbundet om det
skall vara noga, hjilper dig gdrna
pa traven med rad och dad. Dom
kan det hiar med lagom jobbig
men kul motion. I ar har man
gjort iordning ett sarskilt
AKTIV SEMESTER-program.

Vem som helst far stélla upp
pa programmet och det kommer
att finnas pa atskilliga badplat-
ser, campingplatser och andra
semestermal runt om i landet.
Det blir enkla utomhusspel, vol-
leyboll, gymnastik, vattenlekar
och en hel del annat.

Men stoter du inte pa de har
programmen— Frida-telefonerna,
fritidsndmnderna och den lokala
Korpen ger tips —, sa gar det
forstas lika latt att rora pa sig

[] Motionssporten for hela familjen? Knappast nagot
gar upp mot badminton. Litt att ldra sig, ganska billig
utrustning och man kan spela nistan var som helst.
Man behover inte ens spinna upp nitet. Huvudsaken
att det inte blaser . . !

Visst kan man bara st och slad mot varandra. Hoga
l16sa bollar eller lite 1igre med snért i slaget. Fast annu
roligare och mera spdnnande blir det om man raknar.
Forst till 15 har vunnit, men man far bara poang i egen
serve. Sa linge man vinner bollen fir man fortsdtta
att serva.

- Enriktig bana dr 13,4 mldng och 5,2mbred (i “= AP = .
dubbel 6,1). Satt en pinne i varje horn. Spela med - oy
handikapp 5 eller 10 bollar om ni har olika spelvana. ; £
Packa med racketar och bollar i semesterbagaget!

Du som gillar att bada: Spola kriken

och familjen pa egen hand. ® hoppa aldrig i huvud- dr dagens melodi bland
Spela badmi stupa om du inte kénner till idrottsfolket. Bland motions-
simma, luffaett badstillet. Du kan ju dyka idrottarna ocksa. I vintras

var det bandyfolket, hand-
bollen och skidakarna som
kollektivt gick in i System-
bolagets kampanj for mindre
alkohol. Nu har orienterarna
och fotbollspelarna ocksa
® kramp kan drabba vem Spolat kroken genom sina
som helst, dven den skick- riksforbund. Svenska Korpo-
ligaste simmare. Sa undvik rationsidrottsforbundet ar
tt bada ensam. ocksa med liksom Simfram-
! jandet/Livraddningssall-
skapet.

pa otrevliga 6verraskningar.
® dyk over huvudtaget inte
om du dr varm och vattnet dr
kallt. Det dr mindre pafres-
tande for hjartat om du tar
dig i lite lugnt.

® och av samma anledning

Dekaler
— simma inte langt ut, hall W att sdtta pa bilen, pa viskan
dig langs stranden. | eller pa cykeln dr kul och

inne. De hir bada har vi
gjort for fotbollirare och
orienterare. Fraga i din
systembutik si kangke det
finns nagon kvar.

@ bada aldrig med alkohol

i kroppen, inte ens efter ett
par 6l. Mer dn varannan
vuxen som drunknar vid bad
har druckit fore!




 tar man sig pa

en dag frin nigon av dster-
sjoha narna. Det ir snabb
(men trafikintensiv) auto-
bahn sa gott som hela vigen.

} uwer heter
de elva olika vinod-
mradena i Forbunds-

g5
‘republiken Tyskland. Vin-

odlingarna foljer floden Mo-
sels vindlande lopp hela va-
gen fran franska grénsen och
ned till Koblenz, dar Mosel
rinner ut i Rhen.

Saar och Ruwer heter tva

' der Rhem, 'der
Main och der Neckar men

~ die Mosel; den mjukt sling-

rande Moseldalen med sitt
friska och ldtta vin anses
gdrna som en feminin mot-
svarighet till den mera stres-
sade Rhendalen med sitt
tyngre och nagot kraftigare
vin.

Porten till vinparadiset
Var Moselresa borjar dar
floden slutar, alltsd i Kob-

TAND

lenz. Staden har fatt sitt
namn av det romerska ordet
confluentes, som betyder
sammanflodet. Den land-
tunga som bildas dér floder-
na forenas kallas T'yska hor-
net. Har samlades Karl den
Stores barnbarn for att dela
det romerska riket, och pa
andra sidan Rhen reser sig
fastningen Ehrenbreitstein
gom intogs av Gustav II
Adolf varen 1632. Men Gver
Rhen lyckades han inte ta
sig. Han fick noja sig med att
beundra den vackra utsikten.

Sevidrdheterna i Koblenz
dr inte s4 manga, men man
kanske vill botanisera bland

" stadens vard*-.h s och vi

P4 resans andra dag fortsat—
ter vi langs nordvastra stran-
den. Redan efter nagra kilo-
meter méter de‘forsta vin-
bergen, av beskedligt format.
Léngre fram blir bergen hog-
re och si branta att man
bara med svarighet kan fore-
stilla sig hur vinbonden lyc-
kas varda och skorda sina
druvor under siadana beting-
elser. Odlingarna ar starkt
terrasserade.

Flodens lopp blir nu mera
slingrande och i varje krok
ligger en ny spannande vin-
by. Fran Hatzenport gor vi
en liten avstickare till en av
Moseldalens pérlor. Strax
ovanfor borgruinen Trutzeltz

en hisnande vacker vy oyal
tien vilbevarade borgen Eltz
pa en klippa djupt nere i
Eltzbachs dalgéng.

Overnattning 1 Cochem,
som Ilggm vackrare dn kan-
ske nagon annan stad i Tysk-
land. Hogt ovanfor pa berget
forstirker Burg Cochem den
miktiga silhuetten. Tva bra
hotell dr Alte Thorschenke,
inrymt i stans aldsta hus,
och Germania med utsikt
over Mosel och strandpro-
menaden.

Till medeltiden

Nista dag gor vi halt i Beil-
stein. 1 mynningen av en
trang sidodal vid en krék av
Mosel trdngs byns hus med
klosterkyrka, borgruin, vin-
gardar och virdshus. Inne i
grinderna kdnner man sig




nistan forflyttad till medel-
tiden. Helt i sin ordning nis-
tan om en riddare i rustning
skulle dyka upp pa torget. I
stallet hittar vi hir ingdngen
till Haus Lippmann, ett av
traktens trevligaste viardshus
med en av vinrankor over-
holjd terrass ut mot floden.
Den som inte kor kanske un-
nar sig ett glas Beilsteiner
Silberberg Auslese?

Innan vi passerar byn El-
ler tittar vi in i friherre von
Landenbergs vinkillare med
tillhorande litet vinmuseum,
som ligger direkt vid Mosel-
stranden.

Byn Zell ar kind for sina
svarta katter. Sluttningarna
ar fulla av dem. De forekom-
mer pa matsedlarna (i bild,
alltsa!), pa vinetiketterna, ja
till och med torgbrunnen &r
prydd av en svart, ryggskju-
tande katt.

Vad &r nu detta? Jo, Zel-
ler Schwarze Katz ar for-
modligen ett av Tysklands
mest képta viner, producerat
i manga olika kvaliteter. Tva
finns dven i Systemhyllan.

Genom vinlistan
Pa var fortsatta fard langs
den valdsamt slingrande
men fridfulla floden ser vi
hela vinlistan passera revy.
Forst byarna Enkirch, Tra-
ben-Trarbach, Krév, Urzig
och Erden, sedan Zeltingen.
Hir borjar det soderlige
som brukar kallas Moselda-
lens finaste. Med tio kilome-
ters lingd bildar det en veri-
tabel vigg av vinodlingar,
som i branta terrasser stiger
upp till 300 meters hojd.
Vinerna fran Zeltingen,
Wehlen, Graach och Bern-
kastel tillhér alla vinernas
adelskalender och Wehlener
Sonnenuhrbetraktas allmint
som Mosels fornidmsta vin.
Dessa viner maste naturligt-
vis utforskas. Darfor stannar
vi ett par nétter i Bernkastel,
den storsta av vinbyarna vid
Mellanmosel. Har finns det
gott om slingrande grdnder
och vackra byggnader och
mitt i byn hittar vi det char-
merande torget omramat av
snickarglada korsvirkeshus
och trevliga vinstugor.

NAR ABBORREN

GARTILL.!

[] Nyfiskad abborre.
Smaskens sommarmat!
Men hur lagar man till
den? Sa har kanske:
Abborre i foliepaket
Rensa, skolj och torka fis-
ken. Gnid invandigt med

12
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salt. Fyll med en klick
smor, en dillkvist och ett
par tomatklyftor. Sla in i
ett latt smorat folieark och
stek i het ugn (275°) i 20—
25 min, beroende pa stor-
lek. I utegrill, vind pake-
ten da och da.

Vilket vin till abborre?
Killarsval vit Bordeaux
passar sdrskilt bra. T ex
Bordeaux Blane for 12:25,
15-butelj 7:50.

Rosé till sommarfest

[] De l4dtt fargade, mjuka
och friska rosévinerna gar
sdrskilt bra ihop med som-
mar och litta ratter. Ser-
veras svala, 10—12°, Nagra
mérkestips:

® Tunis Rosé, frisk smak
med nagon soétma, 10:—.

® Rosé d’Anjou, franskt
med négot torrare smak,
12:50.

Hotell finns det gott om,
men det idr inte alltid s4 latt
att fi ett rum under turist-
sdsongen. Bést for portmon-
nian dr att forsoka i nagot
mindre gasthaus inne bland
grinderna. Varfor inte Haus
Antons vid Burgstrasse 26.

Huset sag sina basta dagar
for ett par hundra Ar sedan.
Golv och viggar dr sneda
och vinda, men rummen ar
billiga, rena och hemtrev-
liga. Farbror Anton odlar
sjilv vin i sluttningen ovan-
for sitt hotell och visar girna
sin vinkillare.

Om Mosels bista vin vixer
i Wehlen, si finns det mest
berémda vinet i Bernkastel.
Det heter Bernkasteler Dok-
tor och har under arhundra-
denas lopp botat bade bisko-
par och kungar, nir likarve-
tenskapen gatt bet. Pastas
det.

Nasta dag fortsdtter vi i
”vinlistan” och passerar bl a
Brauneberg och Piesport. 1
Neumagen beundrar vi en
gravvard over en rik vin-
handlare fran romartiden,

® Vallerosa, fruktigt, kom-
mer fran Spanien, 10:25.

® Saint-Tropez, franskt
med fruktig doft och smak,
19:75.

Gott till goda bir

] Jordgubbar, hallon och
smultron dr sommarefter-
ratter framfor andra. Men
vad dricker man egentligen
till bar? Hir dr nagra tips
pa sota viner av sauternes-
typ, som dr det godaste:

® 4286 1972 Domaine de
Lionne (do lid’nn), ett vin
med fin druvkaraktir, frisk
syra och ritt hog sétma.
Pris 15:75.

® 4287 1973 Ch Despalet
(despale’), som ar ett medel-
fylligt vin med blommig doft
och hog sotma. Pris 16:75.
Ett annat gott dessertvin:

® 4259 1973 Ch Saini-Cricq
(sang krick).

Det ar ganska kraftigt med
mogen doft, frisk syra och
mattlig sotma. Pris 18:50.

ett av manga bevis for att ro-
marna odlade vin i Mosel-
dalen redan vid tiden for
Kristi fodelse.

I Trittenheim gor vi halt
igen. Hogt uppe i byns be-
romda ”Altirchenlage” fin-
ner vi Hotell Zummeterhof.
Vi dter gott pa terrassen och
njuter av utsikten over en av
flodens tviraste serpentin-
kurvor.

Snart ér vi framme i T'rier,
Moseldalens storsta och
Tysklands #ldsta stad, en
blandning av romerskt arki-
tektmuseum och blomstran-
de vinhandelscentrum. En-
ligt sagan skulle staden vara
grundad ar 2000 f Kr, men
historieforskarna ndjer sig
med att bestimma grundan-
det till ar 15 f Kr. Under de
forsta- arhundradena bygg-
des den ut till romarrikets
nast storsta stad. Ingen an-
nan tysk stad kan heller upp-
visa en sidan rikedom pa
gamla romerska limningar.
Stadsporten Porta Nigra,
badanliggningarna (termer-
na), och amfiteatern bl a.

PERSIKOBAL

(réicker till ca 15 personer)

1 flaska rosévin (vi tog Vin
Rosé for 11:50)

1 flaska sott vitt vin

(tex Fragal for 11:—)

1 stor burk med halverade
persikor i spad

Rikligt med is

(35 cl
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Om ni stannar en dag eller
tva i Trier — det dr det vart
— kan ni fa tips hos den lo-
kala turistbyran vid Porta
Nigra pa nigon lamplig vin-
killare som dr 6ppen for be-
sbk och provsmakning. De
kan ocksa visa vigen till en
”Vinstig”
lings vilken man pa nagra
stationer kan ldra sig det
mesta om vin och vinodling.

Traktens viner provar vi
ocksa med fordel djupt nere

Blanda rosévinet och det vita
vinet med spadet fran persi-
koburken. Skir persikorna i
fina klyftor. Ligg gidrna en
klyfta i varje glas och resten
av klyftorna i balen. Tillsatt
rikligt med is.

(Vinet kan bytas ut mot alko-
holfria Rosélack och vit Ri-
milion.)
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halvtorrt

halvtorrt

halvtorrt
halvtorrt

halvtorrt

Ur Systemets juni-prislista

i vinkdllaren Zur Steipes
aldriga valv, som vi hittar .
vid Hauptmarkt.

Lings den nybyggda och
trakiga men snabba auto-
bahn har vi en sista dags-
etapp till farjeldget vid Os-
tersjon.

Nu nir vi med egna dgon
har sett var och med vilken
méda det gronskimrande och
lidtta Moselvinet kommer till,
visst har det fatt en ny smak-
dimension!

ROSEBAL

(rdcker till ca 10 personer)

1 flaska Perlerose (parlande
rosévin)

1 flaska (33 cl) Bitter Lemon
Hela jordgubbar, fiarska eller
frysta (som ej skall tinas)
Rikligt med is

(Med 2 st 33 cl flaskor Pomo-
tess Rosé i stillet for Perle-
rose blir balen alkoholfri.)

VITVINSBAL

(rdcker till ca 15 personer)

1 flaska halvsott vitt vin

4 dl ananasjuice

4 dl apelsinjuice

1 flaska (33 cl) fruktsoda
Rikligt med is

Lat nagra citronskivor fa
simma omkring i balen.

(Tag vit Rimilion i stdllet for
vitt vin niAr ni vill ha balen
alkoholfri.)
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3. GODA NYHETER

PA SYSTEMET!

Vi pa Systemet siljer bara
en flaska alkoholfritt pa var
hundrade butelj vin.

Varfor gar det inte mera
alkoholfritt? Kanske ar det
som gubben sa, efter en mid-
dag hos nykterister:

— Smaken var det vil
inget fel pa. Men det vacker
ingen atra.

En sak kommer man inte
ifran, alkoholfritt kan aldrig
bli som riktigt vin. Men att
det inte har samma effekt

heller, kan forstas vara bra
1 manga sammanhang.

Och, som sagt, smaken Ar
det inget fel pa.

Prova sjilv ndgon gang!
Varfér inte just nu nér vi har
okat ut vart System-sorti-
ment med flera svenska ny-
heter. Till bra pris och pa
halvbuteljer.

Kom bara ihig att de har
festdryckerna skall serveras

kylskapskalla (dven deroda).

D4 blir smaken allra bast.

Utom de tre nyheterna
hir nedan har vi 15 sorter
till pa Systemet.

Bl a finns nagra avalkoho-
liserade viner av olika typ .
fran firma Carl Jung i Vast-
tyskland, en god sot kors-
bérsdryck fran Trensum i
Blekinge, Cherry, ocht o m
en alkoholfri likor, Avec.

Fler 4n man tror tar helst
nagot utan alkohol ibland.

S4 kop hem till festen!

Pomotess Blanc. Alkoholfri mousserande. Fyllig, fruktig och inte si sot smak.
Applekaraktir men druvor ingar ocksa. God och lidskande. Serveras vil kyld, t ex som vil-
komstdrink eller vid uppvaktningar., Passar ocksé till fisk. Pris 3:— for 33 cl.

Pomotess Rouge. Fyllig och god smak av dpple och vindruvor med spets av vinbar.
Inte sa s6t och passar dirfor som ”matvin”, t ex till kétt. Pris 2:75 for 33 cl.

Pomotess Rosé. Frisk och frasch apple- och vinbirssmak. Lagom sot.
Dricks kylskapssval, girna till ganska latt mat. Pris 2:50 for 33 cl.

Kop hem och bjud pé alkoholfritt ocksid! Det kostar sd lite men uppskattas av manga.
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B Cherry,

rod halvsot, av korsbar,
svenskt. 7:50.

@ AN Regina,

vit, halvsot, av vita vinbir,
svenskt. 7:50.

A Weisslack

vit, halvtorr, av druvor,
tyskt. 7:75, L4-butelj 4:75.

B Grapillon,
rod sot, av druvor,

schweiziskt. 8:—.

A Ribes

rod halvtorr, av svarta vin-
bar, svenskt. 7:50.

@ A Schloss Boosenburg,
vit halvtorr mousserande,
av druvor, tyskt. 11:50.
Glogg,

rod sot, svenskt. 5:75.

@ Bitter Capri,

rod halvtorr, Titt kolsyrad
apéritif, svenskt. 3:50 (33 cl
returglas).

B Rimilion,

vit sot, av druvor, danskt.
4:75. :

B Rimilion,

;6;15561;, av druvor, danskt.

Avec

et §

likor av brun cacaotyp,

DE HAR SALDE VI
608000 LITER AY | FJOL

A Schloss Jung,

A Rosélack ;
halvtorr rosé, framstélld av  réd torr, av druvor, tyskt. svenskt. 9:25.
druvor, tyskt. Pris 8:25. 8:25. @ Dasint oo deiek

A Passar till mat
B Passar till dessert, frukt
och tarta

A Rotlack
rod halvtorr, av druvor,
tyskt. 7:75, Vo-butelj 4:75.

SOCKERFRIA VINER
FINNS DET?

[ Helt sockerfria viner finns knappast.
Men internationellt brukar man kalla
sidana viner for sockerfria som haller
mindre dn 4 gram socker per liter.

Har dr nagra tips for kalorijagare

och diabetiker:

@® Flertalet rédviner &r sockerfria. 7
Hit hér bl a all bordeaux och bourgogne .~
men ocksa lagprisviner som Algerie,
Vino Tinto, Mavrud, Saida,
Estremadura och Valpolicella.

@ Bland vitvinerna dr sockerfria viner mindre vanliga.
Palitliga dr t ex Castelo, Misket Karlovo, Rioja Blanco, Safir, Soave och Val de Loire.

® Inte ens den torraste champagne kan anses vara sockerfri.

® Starkvinerna dr ofta mycket sockerrika. Torr sherry kan dock passera, t ex Manzanilla.
Den hogre alkoholhalten gor dock starkvinerna vil energirika for diabetiker.

Och detta giller i &nnu hogre grad spritdryckerna.

H Grapillon,
vit sot, av druvor,

schweiziskt. 8:—.

;Hur
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